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Affila coltelli
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Work Sharp® crea strumenti di affilatura dal 1973. Miglioramento continuo e affidabilità  
sono i valori fondanti. Da più di 50 anni Work Sharp si impegna a sorprendere  

e deliziare i clienti che acquistano e utilizzano i loro prodotti.
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Art. WSKTNPTSHO - MANUALE DA CUCINA
L’affilacoltelli da cucina Work Sharp® Pull Through è un modo veloce, facile ed efficace per 
affilare i coltelli da cucina. Le ruote diamantate affilano rapidamente la lama, mentre le ruote 
in ceramica ripristinano il bordo a come fosse appena uscito di fabbrica. La piastra diamantata 
aggiuntiva ripristina un bordo affilato alle forbici. La comoda impugnatura e la base in 
gomma offrono un'esperienza di affilatura sicura e confortevole. Il design compatto si adatta 
facilmente al cassetto della cucina, con le forniture da campeggio o con il kit per barbecue.

Art. CPE2HO - ELETTRICO DA CUCINA  
L’affilatore elettrico professionale per coltelli da cucina Work Sharp è un Affilacoltelli guidato 
ad angolo che utilizza abrasivi flessibili, velocità controllate e cicli di affilatura temporizzati per 
modellare, affilare e perfezionare tutti i coltelli da cucina con il semplice tocco di un pulsante. 
Le guide angolari offrono precisione e ripetibilità per garantire un'affilatura rapida e accurata 
ogni volta. Gli abrasivi a nastro flessibi si adattano al coltello garantendo risultati pari al coltello 
nuovo uscito di fabbrica. Scegli rapidamente tra i tre programmi di affilatura per modellare, 
affilare o perfezionare il tagliente del tuo coltello con il semplice tocco di un pulsante.  
I programmi regolano automaticamente la velocità e si spengono al termine del processo.  
Il design elegante sembra perfetto su un bancone della cucina o può essere facilmente riposto  
in un cassetto o in un armadietto per liberare  prezioso spazio sul bancone da lavoro.

AFFILATURA PROFESSIONALE A PORTATA DI MANO

ELETTRICO O MANUALE? TU QUALE PREFERISCI?
IL TUO AFFILACOLTELLI PER LA CUCINA

CPE2HO

WSKTNPTSHO

TUTORIAL

TUTORIAL

€ 29,90
€ 40,90LISTINO

€ 77,40
€ 108,30LISTINO

Per coltelli e forbici 
di qualsiasi tipologia
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PROFESSIONALE E DA CAMPO, RISULTATI SEMPRE OTTIMALI
GLI AFFILACOLTELLI PER OGNI OCCASIONE

WSKTSKOHO - KEN ONION
Art. WSKTSKOHO - KEN ONION
L’edizione Ken Onion porta a livelli ancora più alti il già performante top di gamma WorkSharp.  
Più potenza, più flessibilità e più controllo.
Questo affilacoltelli è progettato per gli appassionati e i professionisti che desiderano precisione, 
bordi incredibilmente acuti e risultati impeccabili. Affila ogni coltello che possiedi utilizzando una 
guida di affilatura di precisione completamente regolabile, un motore a velocità variabile e nastri 
abrasivi larghi e flessibili. Dai coltelli da tasca e da caccia, coltelli seghettati, coltelli da cucina 
fino a qualsiasi altra forma o tipo di lama che possiedi. Per coltelli affilati come un rasoio.  
Ora puoi avere la stessa qualità professionale a casa come in negozio.

TUTORIAL

€ 194,90
€ 272,80LISTINO

WSGFS221HO

Art. WSGFS221HO - MANUALE DA CAMPO
L’affilacoltelli da campo guidato è una soluzione completa di affilatura  
per l'uso sul campo, a casa o in officina. È la prima soluzione di affilatura  
angolare a 5 stadi progettata per chiunque necessiti di una soluzione  
di affilatura rapida ma allo stesso tempo completa, robusta e compatta.

TUTORIAL

€ 34,50
€ 48,30LISTINO

Per coltelli affilati come un rasoio

Coltelli affilati sempre e ovunque
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AFFILATURA PROFESSIONALE A PORTATA DI MANO

NASTRI E DISCHI ABRASIVI DI RICAMBIO

I nastri abrasivi con grana grossa (X65), media (X22) e fine (X4) di produzione Norton sono in grado di garantire finiture di qualità superiore per uniformità di risultato e vita utile 
del nastro. Ingegnerizzati appositamente con strati multipli di materiale abrasivo sono perfetti per lavorare su diversi tipi di materiali tra cui metalli speciali, compositi e vetro.  

Maggiore vita utile dell’abrasivo, finiture di qualità superiore e lavorazioni più veloci sono solo alcuni dei vantaggi offerti da questa incredibile 
gamma di nastri.

Il nastro con grana extra grossa P120 prodotto da MICRO-MESH™ per gli affilacoltelli Work Sharp viene realizzato utilizzando la tecnologia Ultra-Flex. Il nastro è realizzato con 
cristalli grandi e ad alta uniformità che si ritirano nella matrice Ultra-Flex quando viene applicata la pressione in fase di affilatura. Questa tecnologia riduce la fratturazione dei 
cristalli rendendolo un abrasivo di lunga durata e di alta qualità. Riduce inoltre la generazione di calore che può usurare i cristalli abrasivi e causare imperfezioni superficiali 
fino a rovinare il materiale da trattare.

Art. CPAC013HO 
4 DISCHI ABRASIVI per CPE2HO

Art. WSSAKO81113HO 
KIT NASTRI ASSORTITI PER KEN ONION     

Art. WSSAKO81117HO 
5 NASTRI - GRANA EXTRA GROSSA (120)

Art. WSSAKO81118HO 
5 NASTRI - GRANA GROSSA X65 (220)

Art. WSSAKO81119HO 
5 NASTRI - GRANA MEDIA X22 (1000)

Art. WSSAKO81120HO 
5 NASTRI - GRANA FINE X4 (3000)

€ 8,95
€ 10,00LISTINO

€ 19,40
€ 20,50LISTINO

€ 19,40
€ 20,50LISTINO

€ 19,40
€ 20,50LISTINO

€ 19,40
€ 20,50LISTINO

€ 19,40
€ 20,50LISTINO




